
　

特
選
和
風
祝
重
︻
和
風
一
段
重
︼

銀
鮭
の
切
り
身
を
、白
み
そ
の
味
噌
床
に
漬
け
込
み
、

焼
き
上
げ
ま
し
た
。

国
産
丹
波
種
の
大
粒
の
豆
を
使
用
し
、ふ
っ
く
ら
と

仕
上
げ
、金
箔
を
飾
り
ま
し
た
。

魚
の
す
り
身
に
ず
わ
い
蟹
の
身
、イ
タ
ヤ
貝
、ア
オ
サ

を
合
わ
せ
、蒸
し
上
げ
ま
し
た
。海
の
香
り
豊
か
な
味

を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

伊
達
巻
は
、昔
か
ら
華
や
か
で
し
ゃ
れ
た
卵
料
理
と
い

う
こ
と
で
、お
せ
ち
料
理
に
用
い
ら
れ
て
き
ま
し
た
。

甘
さ
を
控
え
め
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

の
ど
黒
の
身
に
下
味
を
つ
け
、魚
の
す
り
身
を
包
ん
で

一
度
焼
い
た
後
、Ｓ
Ｌ
Ｃ
の「
万
能
か
け
ぽ
ん
」を
加
え

た
和
風
だ
し
で
漬
け
込
み
ま
し
た
。

紅
白
の
色
使
い
は
、平
安
・
安
寧
を
表
し
ま
す
。形
が

日
の
出
に
似
て
い
る
こ
と
か
ら
、初
日
の
出
を
表
す
と

言
わ
れ
ま
す
。

海
老
は
、腰
の
曲
が
っ
た
姿
、長
い
ひ
げ
を
持
つ
こ
と

か
ら
、長
寿
を
あ
ら
わ
す
縁
起
も
の
で
す
。海
老
の
う

ま
味
を
逃
さ
ず
、塩
茹
で
に
し
て
あ
り
ま
す
。

新
春
を
祝
う
食
材
の
一つ
で
あ
る「
竹
の
子
」を
、か
つ

お
だ
し
を
た
っ
ぷ
り
使
い
炊
き
上
げ
ま
し
た
。

栗
あ
ん
の
上
に
干
し
柿
を
切
っ
て
の
せ
、手
ま
り
の
形

に
と
と
の
え
ま
し
た
。栗
あ
ん
と
干
し
柿
の
甘
味
を

お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

ほ
う
れ
ん
草
と
コ
ー
ン
を
バ
タ
ー
で
ソ
テ
ー
し
、ゴ
ー

ダ
チ
ー
ズ
と
一
緒
に
４
Ｘ
チ
キ
ン
で
包
み
、オ
リ
ー
ブ

油
で
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

栗
を
粗
み
じ
ん
に
つ
ぶ
し
、き
ん
と
ん
に
仕
上
げ
ま
し

た
。栗
の
風
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

栗
を
渋
皮
ご
と
柔
ら
か
く
仕
上
げ
ま
し
た
。栗
本
来

の
う
ま
味
を
丸
ご
と
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

醤
油
漬
け
さ
れ
た
い
く
ら
の
う
ま
味
と
プ
リ
プ
リ
と

し
た
食
感
を
ご
賞
味
い
た
だ
き
、こ
の
海
の
幸
が
も
た

ら
す
至
福
の
瞬
間
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

紅
白
に
見
立
て
た
大
根
と
人
参
を
、ほ
ん
の
り
柚
子

の
香
り
を
加
え
た
甘
酢
で
漬
け
込
み
ま
し
た
。

カ
シ
ュ
ー
ナ
ッ
ツ
を
飴
炊
き
し
ま
し
た
。カ
リ
ッ
と
香

ば
し
い
食
感
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

ご
ま
め
は
田
作
り
の
別
名
で
、田
を
作
る
と
い
う
意

味
か
ら
五
穀
豊
穣
を
願
う
一
品
で
す
。ご
ま
と
ご
ま
油

を
加
え
風
味
豊
か
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

宮
崎
県
の
豊
か
な
自
然
の
中
で
育
っ
た
金
柑
を
ワ
イ

ン
シ
ロ
ッ
プ
に
漬
け
、中
を
く
り
貫
い
て
白
あ
ん
を
詰

め
ま
し
た
。

※
金
柑
の
枝
の
部
分
に
と
げ
が
あ
る
場
合
が
あ
り
ま

す
の
で
、ご
注
意
く
だ
さ
い
。

人
参
、ね
ぎ
、牛
蒡
、春
菊
と
色
と
り
ど
り
の
野
菜
を

4
X
ビ
ー
フ
で
巻
き
、甘
辛
の
た
れ
を
二
度
塗
り
し

て
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

銀
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京

焼

金
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と
イ
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新
丈

伊

達

巻

の
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ぐ
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け
ぽ
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漬

紅
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ま
ぼ
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海

老

塩

茹

で

竹
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子
土
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煮

手
ま
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き
ん
と
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４
X
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キ
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チ
キ
ン
ロ
�
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き

ん
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ん

栗

渋
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い
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醤
油
漬
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ま

す

カ
シ
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ナ
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飴
炊
き

香

り

ご

ま

め

山
吹
き
ん
か
ん

４
Ｘ
ビ
�
フ
の
牛
旬
菜
巻

真
だ
ら
の
切
り
身
に
衣
を
つ
け
て
揚
げ
、玉
ね
ぎ
と
パ

プ
リ
カ
と
一
緒
に
南
蛮
漬
け
に
し
ま
し
た
。

子
孫
繁
栄
の
象
徴
と
し
て
昔
か
ら
縁
起
の
良
い
食
材

と
さ
れ
て
き
た
数
の
子
。か
つ
お
節
を
効
か
せ
た
和
風

だ
し
で
二
度
漬
け
し
ま
し
た
。

小
松
菜
、菊
花
に
な
め
こ
を
加
え
、和
風
だ
し
で
お
浸

し
に
し
ま
し
た
。

つ
ぶ
貝
、き
く
ら
げ
、人
参
、枝
豆
を
和
風
の
だ
し
で

炊
き
、牛
乳
を
加
え
た
魚
の
す
り
身
と
合
わ
せ
て
蒸

し
上
げ
ま
し
た
。

昆
布
に
は「
よ
ろ
こ
ぶ
」の
意
味
合
い
が
あ
り
、正
月
の

料
理
の
一つ
と
し
て
昔
か
ら
使
わ
れ
て
き
ま
し
た
。そ

の
昆
布
を
昆
布
巻
に
し
て
味
付
け
し
ま
し
た
。 

ほ
ど
良
い
酸
味
の
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
に
ク
ラ
ン
ベ

リ
ー
、レ
ー
ズ
ン
、パ
セ
リ
を
加
え
ま
し
た
。ワ
イ
ン
の

お
つ
ま
み
と
し
て
も
最
適
な
一
品
で
す
。

４
Ｘ
ビ
ー
フ
を
使
用
し
、牛
肉
の
う
ま
味
を
閉
じ
込

め
る
よ
う
に
、じ
っ
く
り
ロ
ー
ス
ト
し
ま
し
た
。添
付

の
ソ
ー
ス
を
か
け
て
召
し
あ
が
り
く
だ
さ
い
。（
肉
の

乾
燥
を
防
ぐ
た
め
、ゼ
ラ
チ
ン
を
塗
布
し
て
い
ま
す
。）

魚
の
す
り
身
に
牛
乳
を
加
え
て
ま
ろ
や
か
さ
を
出

し
、う
に
を
の
せ
て
蒸
し
ま
し
た
。う
に
の
香
り
豊
か

な
一
品
で
す
。

素
揚
げ
し
た
小
海
老
を
甘
辛
の
た
れ
で
か
ら
め
、香

ば
し
い
食
感
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

鯵
の
切
り
身
を
甘
酢
に
通
し
、三
種
類
の
野
菜
、酢
漬

け
し
た
生
姜
と
一
緒
に
、お
ぼ
ろ
昆
布
と
薄
焼
き
卵
で

巻
き
ま
し
た
。彩
り
も
美
し
い一
品
で
す
。

醤
油
だ
れ
に
漬
け
た
サ
ー
モ
ン
ト
ラ
ウ
ト
を
一
度
焼
き
、

卵
で
と
じ
た
ひ
じ
き
の
生
地
を
は
さ
ん
で
蒸
し
焼
き
に

し
ま
し
た
。鮮
や
か
な
色
目
も
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

生
姜
を
効
か
せ
た
た
れ
に
漬
け
た
連
子
鯛
で
に
ん
じ
ん

と
牛
蒡
を
包
み
、や
さ
し
い
味
に
焼
き
上
げ
ま
し
た
。

新
春
を
告
げ
る
梅
の
花
に
型
取
っ
た
に
ん
じ
ん
を
、

柔
ら
か
く
和
風
だ
し
で
仕
上
げ
て
お
り
ま
す
。

稚
鮎
を
湯
葉
で
巻
い
て
揚
げ
た
後
、甘
辛
の
た
れ
で

炊
き
上
げ
ま
し
た
。

祝
い
魚
で
あ
る
鰤
の
子（
真
子
）を
、生
姜
の
香
り
を

効
か
せ
て
じ
っ
く
り
炊
き
上
げ
ま
し
た
。

Ｓ
Ｌ
Ｃ
の
石
垣
島
の
う
ー
じ
糖（
き
び
糖
）を
練
り
込

ん
だ
生
地
に
、く
る
み
の
キ
ャ
ラ
メ
ル
を
挟
ん
で
仕
上

げ
ま
し
た
。香
ば
し
く
キ
ャ
ラ
メ
リ
ゼ
し
た
う
ー
じ
糖

の
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

に
し
ん
は
数
の
子
の
親
で
あ
り
、子
宝
に
恵
ま
れ
る
と

い
わ
れ
ま
す
。「
よ
ろ
こ
ぶ
」と
い
わ
れ
る
昆
布
で
巻

き
、甘
辛
く
煮
上
げ
ま
し
た
。

ほ
た
て
貝
を
味
付
け
し
た
煮
山
椒
の
実
と
一
緒
に
、和

風
の
た
れ
で
煮
込
み
ま
し
た
。

真
だ
ら
の
南
蛮
漬

数
の
子
美
味
漬

小
松
菜
と
菊
花
の

な

め

こ

和

え

つ

ぶ

貝

と

き
く
ら
げ
の
新
丈

ひ
と
く
ち
昆
布
巻
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︵
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露
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彩
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巻
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モ
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ね
焼

小

鯛

包

み
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参

稚

鮎

湯

葉

巻

ブ
リ
の
子
旨
煮

う
�
じ
ウ
�
�
ケ
ン

に
し
ん
昆
布
巻

帆
立
貝
さ
ん
し
�
う
煮

エ
ス
エ
ル・ク
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
ズ
の
お
せ
ち
を
お
買
い
あ
げ
い
た
だ
き
誠
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

【
お
届
け
後
の
保
存
に
つ
い
て
】

す
ぐ
に
解
凍
を
始
め
な
い
場
合
は
、冷
凍
庫（
マ
イ
ナ
ス
18
℃
以
下
）で
保
存
し
て
く
だ
さ
い
。

【
解
凍
方
法
】

化
粧
箱
か
ら
取
り
出
し
、風
呂
敷
を
開
い
て
、お
重
を
覆
っ
て
い
る
フ
ィ
ル
ム
を
つ
け
た
ま
ま
一
段
ず
つ
冷
蔵
庫
で
解
凍
し
て
く
だ
さ
い（
約
35
時
間
で
解
凍
で
き
ま
す
）。

※

冷
蔵
庫
に
入
ら
な
い
場
合
は
、化
粧
箱
に
入
れ
た
ま
ま
、直
射
日
光
の
当
た
ら
な
い
10
℃
以
下
の
場
所
で
解
凍
し
て
く
だ
さ
い
。

※

解
凍
後
、召
し
あ
が
る
１
〜
２
時
間
前
に
室
温
に
置
い
て
い
た
だ
く
と
、一
層
お
い
し
く
召
し
あ
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。

【
召
し
あ
が
り
方
】

解
凍
後
、そ
の
ま
ま
召
し
あ
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。な
お
、レ
ン
ジ
対
応
マ
ー
ク
が
記
載
し
て
あ
る
品
は
、皿
に
移
し
、ラ
ッ
プ
を
か
け
て
電
子
レ
ン
ジ
で
温
め
ま
す
と
、よ
り
一

層
お
い
し
く
召
し
あ
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。（
加
熱
時
間
の
目
安
：
5
0
0
W
約
1
分
）

品
質
に
は
万
全
を
期
し
て
製
造
し
て
お
り
ま
す
が
、保
存
料
等
使
用
し
て
お
り
ま
せ
ん
の
で
、解
凍
後
は
お
早
め
に
召
し
あ
が
り
く
だ
さ
い
ま
す
よ
う
、特
に
お
願
い
申
し

あ
げ
ま
す
。

盛
付
け
済
お
せ
ち

令
和
六
年　

元
旦

　

二
段
重
絵
馬︻
和
風
︼

お
し
な
が
き

寿寿

一
之
重

二
之
重

レ
ン
ジ
対
応


